Kruche ciasto z czeresniami i budyniem
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Skladniki:

e 40 dag maki

25 dag cukru

20 dag margaryny

1 tyzeczka proszku do pieczenia
2 jajka

Dodatkowo:

* ok. 60 dag potowek czeresni

e 500 ml mleka

¢ 3 tyzki cukru

e 1 torebka budyniu waniliowego

Bardzo proste i smaczne ciasto. Goraco polecam.



Z podanych sktadnikow zagnies$é kruche ciasto i wstawi¢ na minimum 30 minut do lodéwki. Potem
podzieli¢ ciasto na dwie czesci - 2/3 i 1/3. Wieksza czes¢ ciasto wytozy¢ na blaszke (25-30 cm)
wylozong papierem do pieczenia. Nastepnie pouktada¢ czeresnie. Z mleka, cukru i proszku
budyniowego ugotowac budyn i jeszcze goracy wyla¢ na czeresnie. Dokladnie rozprowadzi¢. Na
wierzchu roztozy¢ pozostate ciasto. Piec w 180 stopniach przez okoto godzine, tak do zrumienienia.

Wystudzi¢ i potem mozna posypac cukrem pudrem.
EWA ZURAW

http://ewusiowesmaki.blogspot.com/
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