Ciasto z truskawkami na biszkopcie
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Biszkopt:

4 jajka

120 g cukru

1/3 szklanki maki pszennej

1/4 szklanki maki ziemniaczanej
2 tyzki kakao

1 tyzeczka proszku do pieczenia

Masa budyniowa:

1 litr mleka

3/4 szklanki cukru

1 opakowanie cukru waniliowego
250 g margaryny

1 szklanka maki pszennej



¢ 1 opakowanie budyniu Smietankowego
e 1 lyzka maki ziemniaczanej
¢ 1 jajko

Galaretka:

¢ 400 g truskawek
e 2 galaretki truskawkowe

Biszkopt: biatka oddzieli¢ od zéttek i ubi¢ na sztywna piane. Pod koniec dodawac stopniowo cukier i
z6ttka. Maki polaczy¢ z kakao i doda¢ do biatek z cukrem. Delikatnie potaczy¢ i przetozy¢ do blaszki.
Piec ok 30 minut. Ostudzic.

Budyn: w miseczce potaczy¢ 1,5 szklanki mleka, make pszenna i ziemniaczana, jajko i budyn. Reszte
mleka zagotowac z margaryna i cukrami. Po zagotowaniu dodac przygotowana mieszanke i
ugotowac budyn. Ciepla mase przetozy¢ na upieczony biszkopt. Ostudzi¢. Galaretki rozpusci¢ w 750
ml goracej wody i pozostawi¢, az zacznie lekko teze¢. W tym czasie przygotowac truskawki - umy¢ i
przekroi¢ na pot. Pouktadac na ciescie. Nastepnie zala¢ tezejaca galaretka. Wstawi¢ do loddwki.
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