Kolorowy sernik na zimno
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Przepis na sernik jest bardzo prosty, cho¢ pracochlonny. Kazda warstwe robi sie osobno i
trzeba poczeka¢, az poprzednia stezeje. Sernik jest pyszny wiec zagosci u mnie jeszcze nie
jeden raz.

Skladniki:

« 5 galaretek o réznych kolorach (brzoskwiniowa, truskawkowa, niebieska, agrestowa i
wisniowa).

¢ 5 szklanek goracej wody

e 400 g serka homogenizowanego waniliowego

¢ 400 g Smietany 30%

e 8 lyzek cukru pudru

e ewentualnie barwniki spozywcze

Kazda galaretke rozpusci¢ w jednej szklance goracej wody - najlepiej robi¢ to stopniowo. Odstawic
do ostudzenia. Do serka dodac¢ 4 tyzki cukru pudru i podzieli¢ na dwie czesci.



Pierwsza tezejaca galaretke zmiksowac z 200 g serka i ewentualnie odrobing barwnika dla
wzmocnienia koloru. Mase wylozy¢ na dno tortownicy i wstawi¢ do lodéwki do stezenia. 200 g
$mietany ubi¢ z 2 tyzkami cukru pudru. Do ubitej $mietany wlewac stopniowo galaretke i barwnik,
caly czas miksujac. Wyla¢ na mase serowa. Trzecia tezejaca galaretke zmiksowac z reszta serka i
barwnikiem. Wyla¢ na mase Smietanowa. Czwarta galaretke doda¢ do ubitej z 2 tyzkami cukru pudru
$mietany i barwnikiem, zmiksowac. Wyla¢ na mase. Ostatnia tezejaca galaretke wyla¢ na wierzch.
Wstawi¢ do lodowki do stezenia.
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