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Kulinarne podroéze
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Kucharz ze Skierniewic karmi cata Polske. , Ptynie” gdy mowi o
przetomowym momencie, gdy w 2008 r. przyszto mu wykarmi¢ pét miliona
ludzi w jednym czasie. Kolejne projekty sztly juz sita rozpedu i finezji szefa
kuchni.

Dlaczego gotuje?

Pytanie przyjmuje smiechem. Gotowanie nie jest jego pierwszym zawodem, uczyt
sie na mechanizatora rolnictwa i cztowieka, ktory zajmowat sie bedzie melioracja
wodng. Nieco zazenowany w rozmowie z nami mowi o swoich pierwszych matych
krokach w kuchni. Wzdraga sie przed atrakcyjnymi historiami, w rodzaju - w wieku
pieciu lat u babci upiektem ciasto, wiedziatem, ze to jest to, co chce i potrafie robic.

Pytany o korzenie, rzeczowo odpowiada - moja stycznos¢ z gastronomig na dobre



zaczeta sie w 1996 roku. Kazdy kolejny sukces, zachecat do wchodzenia w
gastronomie dalej i tu Zbigniew Korzeniowski méwi o mitosci do gotowania.
,Ptynie” gdy méwi o przetomowym momencie, gdy w 2008 r. przyszto mu
wykarmic pot miliona ludzi w jednym czasie.

Jako pierwsza firma kateringowa w Polsce wyprodukowat Woodstock. Wtedy troche
siwych wtoséw, jak mdéwig jego znajomi ,Korzeniowi” na gtowie przybyto. POzZniej
juz poszto tatwo, karmit ludzi na topowych imprezach - Live Festival w Oswiecimiu
czy Regee Festival, zapewniat katering podczas wizyty Madonny w Warszawie,
wspotorganizowat koncert Rolling Stoneséw w Polsce .

Tak swietowalismy (patrz film) w tym roku 15 rocznice wejscia Polski do Unii
Europejskiej. 15 tysiecy porcji zup wydat gosciom festiwalu Catering "W pét drogi".
Na ponad 20-metrowym stole serwowano europejskie specjaty: zurek staropolski,
chtodnik litewski, zupe jota, gulasz wegierski, czeska zupe czosnkowa.

Druzyna ze Zbyszkiem Korzeniowskim, gastronomem ze Skierniewic udowodnita,
ze kulinarne Oskary na pokfadzie to nie dzieto przypadku. Na swoim koncie majg
branzowe trofea.

Miedzynarodowa Olimpiada Kulinarna w Erfurcie to jedno z najbardziej
prestizowych wydarzen kulinarnych na swiecie. Podobnie jak igrzyska olimpijskie
organizowana jest co 4 lata. W 2016 roku kipa Zbigniewa Korzeniowskiego ze
Skierniewic zauroczyta sedziéw latajgcymi talerzami, na ktérych podano: sandacza,
osmiornice i fois gras oraz krysztatowg kula, ktéra zostata wypetniona recznie
robionymi i dekorowanymi czekoladowymi pralinami.

Juz sama obecnos$¢ kucharza na tej imprezie jest ogromnym osiggnieciem. Druzyny
przechodzg przez sito eliminacji. Precyzyjniej - przez ruszt. Najlepsi moga walczy¢
o trofea.

Ekipa Korzenia stworzyta stét artystyczny. Dla niefachowca - chodzi o to, by
przygotowac potrawy tak, by w godzine po ostygnieciu wcigz sprawiaty wrazenie
Swiezo sciggnietych z ognia. Tu ekipy musiaty sie wykazac nie lada
umiejetnosciami i inwencja. Krocej, musiaty tak wyzelowac potrawy, by oko
patrzacego nie zorientowato sie, ze danie nie paruje, a ogladajgcy miat wrazenie,
ze potrawa wtasnie wyjechata z pieca. Tyle konkursowej kuchni (na razie).

Kazda z druzyn do dyspozycji miata taki sam maty stét, 3 metry na 3 metry. Tak
ograniczono przestrzenh zaprezentowania bajecznych tworéw kucharzy. Kazda
miata stworzy¢ deser i praliny (stad konieczno$¢ obecnosci w zespole cukiernika).
Ekipa sktadata sie z fachowcow z catego kraju. Filarem grupy byt Grzegorz



Parczewski, dwukrotny mistrz swiata, jeden z dwdch polskich kucharzy, ktérzy
majg na swym koncie Oskara Kulinarnego.

Kazda z potraw nie mogta by¢ ciezsza niz 20 gramow. Na przygotowanie
prezentacji, od wejscia do hali wystawienniczej, druzyny miaty dwie godziny. Po
tym czasie one opuszczaty swoje miejsca pracy, wchodzita komisja sedziowska.
Pracowata 2 godziny. Akurat cztonkowie ekip mieli czas, po kilku nieprzespanych
nocach, by potozy¢ sie, odswiezy¢, przed ogtoszeniem wynikow.

- My do swojego stotu zastosowalismy tzw. latajgce talerze. Nad stotem, dzieki
wykorzystaniu elektromagneséw, zastawa dostownie unosita sie. To robito
doskonate wrazenie. Dodatkowg atrakcjg byta krysztatowa kula, wypetniona recznie
robionymi pralinami - opowiada Zbyszek Korzeniowski.

Olimpiada w Erfurcie to nie konkurs kucharzy, to zmagania artystéw kulinarnych.
W konkursie nie chodzi o gotowanie, a artystyczne pokazanie kulinariéw. To jeden
wielki projekt. Skierniewicki stot to miesigce przygotowan i cztery noce prob, przed
prezentacjg. Ostatecznie zachwycili. Nad stotem unosity sie talerze, ten zakrywat
daszek, pod nim znajdowato sie drzewko bonsai.

- Udziat w olimpiadzie to potezny, niewyobrazalny stres - przyznaje Zbigniew
Korzeniowski.

Jego ekipa zamieszkata 45 km od Erfurtu. W hotelu wynajeta kuchnie. Wszystko,
tgcznie ze sztuccami, sprzetem kuchennym, musieli zabra¢ ze sobg z Polski.
Podczas prob walczyli, by dopracowac temperature do wymogéw, ktére bedg
panowac w hali.

Jedzenie musiato wygladac pieknie. Nikt nie wie, cho¢ wielu prébowato podglgdac
jej prace, jak komisja sedziowska obraduje. Najwieksze emocje to moment
czekania na wyniki.

- SzlisSmy po braz. Skonczyto sie na czwartym miejscu. Wiem, ze to prestiz, ale
szkoda - komentuje Zbyszek Korzeniowski.

Znawcy zartujg - patrze¢, jak pracujg fachowcy - warto, stuchac - juz
niekoniecznie.

Na koniec mozna byto sprébowac, co przygotowali. Korzeniowski przyznaje:

- Jestem ogromnym tasuchem, zjadtem wszystkie praliny, byty...cudowne! (stowo,
ktérego kucharz uzyt oryginalnie oddawato sens, cho¢ brzmiato bardzie;...
miodziezowo).
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