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Nalesniki biszkoptowe

data aktualizacji: 2020.01.17 autor: Redakcja

Sktadniki: 4 jaja, 8 dag cukru pudru, 15 dag maki, 1/8 litra Smietanki, 6 dag masta, 20 dag
marmolady.

Przygotowanie: Ubié¢ do biatosci zéttka z cukrem, wlac stodkiej Smietanki i wsypa¢ make. Ubic piane
z biatek, wymieszac lekko z ciastem. Garnek z ciastem trzymac w zimnej wodzie. Na rozgrzana
patelnie posmarowana mastem wla¢ do$¢ duzo ciasta, szybko rozprowadzi¢, zeby nalesnik byt réwny.
Po zrumienieniu przewrdci¢ na druga strone. Po usmazeniu wszystkich uktada¢ w rondlu
wysmarowanym mastem przektadajac je marmolada lub konfiturami. Wstawic¢ do pieca na 10 minut.
Wydajac na stot wytozy¢ w formie babki, posypa¢ cukrem waniliowym.
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