Zupa zacierkowa

data aktualizacji: 2020.01.31 autor: Redakcja

Skladniki: 5 szklanek wody, 70 dag ziemniakéw, 20 dag boczku, 1 duza cebula, sol
Zacierki: 10 dag maki, 1 jajko, woda

Przygotowanie: Ziemniaki pokroi¢ w kostke. Gotowa¢ w wodzie prawie do miekka.Przygotowac
zacierki. Z maki, jajka i wody (ok. 2 tyzek) zagnies¢ bardzo sciste ciasto. Zetrze¢ na tarce o grubych
otworach lub rozdrobni¢ palcami. Wrzuci¢ je do prawie ugotowanych ziemniakow. Catos¢
dogotowac. Boczek podsmazy¢ na patelni z pokrojong w kostke cebula. Zupe rozla¢ na talerze,
okrasi¢ boczkiem z cebulka.

Uwaga: Zupa odstawiona na kilka godzin gestnieje i wymaga rozciefnczenia.
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