Zbigniew Korzeniowski ze Skierniewic rusza po kulinarne
zloto
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(fot.Dariusz Dzik)

Wyobraz sobie dziewie¢ hal wystawienniczych z jedzeniem z calego swiata. Dodaj do tego
najlepszych kucharzy Starego Kontynentu i zacznij sni¢ marzenie ekipy Zbyszka
Korzeniowskiego ze Skierniewic - zloty medal podczas Miedzynarodowej Olimpiady
Kulinarnej (Internationale Kochkunst Ausstellung) w Stuttgarcie. Towarzyszymy polskiej
reprezentacji.

W dniach 14-19 lutego w Stuttgarcie odbywa sie jedno z najbardziej prestizowych wydarzen

kulinarnych na swiecie - Miedzynarodowa Olimpiada Kulinarna (Internationale Kochkunst
Ausstellung). Konkurs ten kreuje i wyznacza nowe trendy i techniki kulinarne na nastepne lata.

Nagrodami sa prestiz w srodowisku, a przede wszystkim ztote, srebrne i brazowe medale.

IKA odbywa sie co cztery lata i uczestnicza w niej zespoty z kilkudziesieciu krajow z catego swiata,
czyli kilkaset ekip kucharsko-cukierniczych, w tym takze Culinary Team of Poland
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- W ubiegtych latach Culinary Team of Poland przygotowywata dania wg. starych polskich receptur,
wsrod ktorych znalazly sie m.in. jezyki kacze

w suflecie ziemniaczanym, konfitowany toso$ w masle z czosnkiem niedzwiedzim, pasztet z polskich
grzybow lesnych zapiekanych w otrzewnej, polski sledz nadziewany baltyckim tososiem i algami, czy
tez rybna zupa o smaku bursztynu - mowi Zbigniew Korzeniowski ze Skierniewic.

Co dzi$ zaprezentuje sedziom, na odpowiedz na to pytanie przyjdzie nam jeszcze poczekac. Dobry
omen, jak po cichu méwig cztonkowie zespotu Korzenia to dwa zlote medale w konkurencji
indywidualnej dla Ewy Drzewickiej.

Dzi$ Polacy sprobuja swoich sit w czterech kategoriach. Wsréd konkurencji znajdzie sie: dzieto
cukiernicze, przekaski, potrawa wegetarianska, a takze przygotowanie dania obiadowego dla 110
0sob, ktorego koszt nie moze wynies¢ wiecej niz 12 euro. Nic wiec dziwnego, ze przygotowanie sie
do mistrzostw wymagato wiele czasu i wysitku.



culinary Team
of Poland

-

i s
AR

e
L e i
















S

NN
1
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