Rogaliki krucho-drozdzowe
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SKEADNIKI:

- 1 kg maki

- 1 masto

- 1 smalec

- 1 szklanka gestej Smietany
- 6 z0ttek

- 7 dag sSwiezych drozdzy

- 5 tyzek cukru pudru



- dzem/marmolada

WYKONANIE:

Drozdze wymieszaé ze Smietang, make "posiekac¢" z mastem i smalcem, dodaé cukier puder, zottka,
$mietane z drozdzami. Zagnies$¢ ciasto, zrobi¢ kulki wielkosci paczkéw, rozwatkowac i pokroi¢ na
cztery czesci. Naktada¢ marmolade lub gesty dzem, zwijac rogaliki od szerszej strony. Upiec na zloty
kolor, posypac¢ cukrem pudrem.

Przepis Krystyny Lesiak z gminy Regnéw w powiecie rawskim.

Zrédlo: https://eglos.pl/aktualnosci/item/35025-rogaliki-krucho-drozdzowe



