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Chatka Puchatka
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Skladniki:
36 sztuk herbatnikdw typu Petitki

masa serowa:

» 600 graméw zmielonego twarogu ttustego lub pétttustego (odradzam niskottuszczowe
serki z wiaderka)

125 gramoéw miekkiego masta

5 tyzek cukru pudru

1 tyzka cukru waniliowego

1,5 tyzki ciemnego kakao

polewa czekoladowa

1 galaretka czerwona + 350 ml wrzatku



Kroki wykonania:

Zaczynamy od rozpuszczenia galaretki we wrzatku (400 ml), przelewamy ja do ptaskiego,
optymalnie prostokatnego naczynia, odstawiamy do zastygniecia.

Ser ucieramy z miekkim mastem, dodajemy cukry, wszystko doktadnie ucieramy do
uzyskania gtadkiej masy. Od catosci masy serowej odejmujemy 1/3.

Do mniejszej czesci dodajemy kakao, mieszamy doktadnie.

Na blacie rozkltadamy spory ptat folii aluminiowej, uktadamy herbatniki w nastepujacy
sposOb: musi by¢ po 6 herbatnikéw w 3 rzedach. Powierzchnie herbatnikdw smarujemy
rownomiernie masa kakaowa. Przykrywamy ja pozostalymi ciastkami, powielajac uktad
ciastek ze spodu.

Na srodkowej czesci ciastek wyktadamy cienka warstwe masy biatej. Z zastygnietej galaretki
wycinamy paseczek. Na serze ukladamy galaretke. Na galaretke wyktadamy reszte masy
serowej. Pomagajac sobie folig zewnetrzne ciasta "zamykamy" powoli i delikatnie, tworzac
ksztalt chatki.

Ciasto zawijamy Scisle z folie i wktadamy na pare godzin do lodéwki, najlepiej na cata noc.

Nastepnie folie odwijamy delikatnie, przygotowujemy polewe czekoladowa i polewamy nia
ciasto, wstawiamy do lodowki do zastygniecia.

Zrédto: https://eglos.pl/aktualnosci/item/35060-chatka-puchatka



