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Browne bezglutenowe

data aktualizacji: 2020.04.18 autor: Redakcja

Skladniki:

* 300 g czekolady gorzkiej

200 g masta

180 g cukru

4 jajka (rozmiar M)

30 g kakao

100 g maki gryczanej lub jaglanej

Przygotowanie:
Czekolade potamac na kawatki i razem z mastem roztopi¢ w kapieli wodnej. Pozostawi¢ do
ostygniecia.

Make wymiesza¢ z kakao. Jajka ubi¢ z cukrem na jasna, kremowa mase. Zmniejszy¢ obroty na
Srednie i wlewac stopniowo roztopiona czekolade z mastem (czekolada z mastem moze by¢ lekko
ciepta). Nastepnie wmieszaé szpatutka make z kakao.

Ciasto przetozy¢ do kwadratowej formy o wymiarach 24 x 24 cm, wyloZonej papierem do pieczenia.
Piec w nagrzanym piekarniku ok. 30 minut w temperaturze 180°C, grzatka gora- dot. Wierzch
powinien by¢ upieczony, a Srodek wilgotny.

Forme z ciastem wyciagna¢ od razu z piekarnika i pozostawi¢ na blacie na 30 minut. Nastepnie
wyciagnac ciasto z formy. Mozna kroic¢ lekko ciepte lub pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia.
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