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Skladniki:

Ciasto na spod:

e 2 szklanki maki

e 3 z0ttka

100 g margaryny

2 tyzki Smietany

1/4 szklanki cukru

1 tyzeczka proszku do pieczenia

Masa serowa:

2 duze jogurty greckie (po 400q)
2 budynie w proszku

5 jajek

okoto 1/2 - 3/4 szklanki cukru
cukier waniliowy

1 tyzeczka proszku do pieczenia

Wykonanie:

Z6tka ubij z cukrem na puch, dodaj $mietane i dokladnie wymieszaj. Na stolnice przesiej make,



dodaj proszek do pieczenia oraz margaryne. Calos¢ doktadnie posiekaj nozem. Nastepnie potacz z
ubitymi zottkami i zagnie¢ jednolite ciasto. Gotowe wt6z do lodowki na ok 30 min.

Masa

Bialka oddziel od zéttek. Zéttka ubij z jogurtami na delikatny puch, nastepnie stopniowo dodawaj
proszek budyniowy oraz proszek do pieczenia. Z biatek i cukru ubij sztywna piane i delikatnie
wymieszaj drewnianag tyzka z pozostala masa.

Schiodzone ciasto rozwatkuj na wyltozona papierem do pieczenia duza blache, wylej mase serowa.
Piec w nagrzanym do 180C piekarniku przez ok. godzine.
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