Makaron ze szparagami
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Skladniki:

e makaron - 300 g

e szparagi zielone - 1 peczek

e cebula - 1 mata szt

e pomidorki koktajlowe - ok. 10 sztuk
e parmezan - kilka tyzek, tarty

e oliwa - 4 tyzki

e jajko - 3 szt

e ocet winny - 1 lyzka, bialy

¢ s0l, pieprz - do smaku

Przygotowanie:

Makaron ugotuj w osolonej wodzie, al dente. W tym czasie przygotuj sos. Od szparagéw odtam
zdrewniate koncéwki. Pokrdj na ok. 2 cm kawatki, osobno odt6z czubki.

Na patelni zeszklij dobro posiekana cebule, dodaj szparagi (bez czubkéw), dolej dwie tyzki wody,
przykryj i dus 3 minuty na matym ogniu. Dodaj szparagowe tepki oraz przekrojone na pét pomidorki,



dus jeszcze 2 minuty. Dopraw sola i pieprzem.
Zawartos$¢ patelni przetdz do garnka z ugotowanym makaronem, dodaj swiezo tarty parmezan.

W garnuszku zagotuj szklanke wody z octem. Gdy wrze, zamieszaj aby powstat wir, w jego sSrodek
delikatnie (z matej wysokosci) wbij jajko, gotuj ok. 3 minuty.

Wyl6z jajko na wierzch porcji makaronu, posyp $wiezo mielonym pieprzem, skrop oliwa i oprész
parmezanem.
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