Salatka z truskawkami
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Skladniki: ok. 300 g poledwiczek z kurczaka, sol, pieprz, 1 opakowanie mix satat, 100g sera feta w
kostke, 2509 truskawek pokrojonych, 2 tyzki oliwy, 1 tyzka miodu, sok z 1/2 cytryny, 6 tyzek sosu
balsamico.

Przygotowanie: Poledwiczki pokroi¢ w kostke. Doprawi¢ solg, pieprzem. dodac oliwe i 4 tyzki sosu
balsamico. Dobrze wymieszaé i odstawi¢ na 15 minut.

Mieso wyja¢ z marynaty (marynate zachowac) i podsmazy¢ na patelni grillowej a nastepnie wstawic
do nagrzanego piekarnika w naczyniu zaroodpornym pola¢ pozostata marynata i piec ok 10 minut.
Na patelnie po po podsmazaniu poledwiczek wla¢ sok z cytryny, miéd i pozostate 2 tyzki sosu
balsamico. Chwile podgrza¢ dobrze wymieszac i zla¢ do sosjerki.

Na talerzach utozy¢ satate. Na niej wytozy¢ pokrojone truskawki i fete pokrojona w kostke . Na
wierzch wyktadamy poledwiczki a catos¢ polewamy dresingiem.
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