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Stodkie powolanie ogrodnika
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Stodkosci w domu skierniewiczanki nigdy nie brakuje. (fot. Joanna Miynarczyk)

W swojej kilkumetrowej kuchni na czwartym pietrze tworzy prawdziwe stodkie cudenka. Na
jeden weekend moze wykonac¢ nawet 20 tortéw. Ta niewielka fabryka stodkosci to jej caly
swiat. Droga Iwony Antosik ze Skierniewic do realizacji marzen byla jednak dluga i kreta.

Swdj pierwszy tort upiekta w wieku 10 lat. Byta to niespodzianka na urodziny dla brata, ktory
konczyt 13 lat. Wypiek wszystkim bardzo smakowa, chwalili talent nastoletniej skierniewiczanki.
Droga do celu byta jednak dtuga.

Iwona Antosik z zawodu jest ogrodnikiem, cho¢ jej pragnieniem bylo skonczenie szkoty cukiernicze;j.
Niestety jedyna szkota w poblizu ksztalcaca w tej branzy, byta to zawodowka, o ktérej mama nie
chciatla styszeé.

- Postawita warunek, ze musze skonczy¢ szkote srednig, zrobi¢ mature. I tak uczytam sie w
technikum ogrodniczym, ale z praktycznych zaje¢ z gotowania zawsze miatam celujacy - opowiada.



Po ukonczeniu szkoty kilka lat szukata swojego miejsca, odpowiedniej pracy dla siebie imajac sie
zawodow nie koniecznie kobiecych. Pracowala na stacji benzynowej, w firmie regenerujacej sprzet
hydrauliczny i budowlany. Prébowata tez sit w kosmetyce. Nauke w szkole kosmetycznej przerwat
wypadek samochodowy.

- Nie dojechatam na egzamin, pomyslatam ze to znak, by zacza¢ kroczy¢ we wtasciwym kierunku -
mowi.

Coraz bardziej ciggneto ja do kuchni. Zawsze bardzo lubila gotowac dla rodziny, a piec wrecz
uwielbiata.

- Moze to dlatego, ze moja mama nie lubita gotowad, ja za to w kuchni czutam sie bardzo dobrze. Do
tego uwielbiatam czyta¢ poradniki domowe, przeglada¢ ksiazki kucharskie.

Wreszcie przed rokiem, za namowa rodziny, znajomych udato jej sie rozkrecic¢ biznes.

Piecze torty, ciastka, robi desery i spetnia swoje marzenia z dziecinstwa. Wszystko to w niewielkim
mieszkaniu na czwartym pietrze w bloku.

- Na poczatku nie podobato mi sie to, co robie, bytam bardzo krytyczna wobec siebie, duzo jednak
¢wiczytam. Szukatam przepiséw, pomystéw w internecie, a poniewaz lubie kombinowac¢, wymyslac¢
cos nowego, indywidualnego, uczytam sie szybko - opowiada.

Do kazdego zamdwienia stara sie podchodzi¢ indywidualnie.

- Jesli ktos poda mi swoj pomyst, siedze dotad, az wykombinuje by smakowo i wizualnie grato -
przyznaje pani Iwona.

Do dekoracji swoich wyrobéw wykorzystuje owoce, kwiaty, zelki, beze, chrupki. Korzysta tez z
wydrukow na masie cukrowej - cho¢ sama tego nie lubi, to stara sie spetnia¢ zyczenia klientow.
Realizuje najbardziej wymyslne projekty i sprawia jej to ogromna frajde. Latem wiasnorecznie
przygotowuje powidla, dzemy, mrozi owoce.

Mimo, ze pracuje dopiero od roku, na koncie ma juz setki wypiekéw, a kazde zlecenie traktuje jak
wyzwanie. Nigdy nie odtwarza poprzedniego wzoru, stara sie proponowac cos nowego. Najwiekszy
tort, jaki robita byl na 80 osob dla grupy przedszkolakow, miniaturowy torcik upiekta dla sasiadki.

- Robitam juz tort w ksztalcie lalki Barbie. Wyszedt idealny, doktadnie taki jak ze zdjecia - opowiada.
-- Moim ulubionym jest za$ tort z kremem czekoladowym ze stonecznikiem prazonym i kajmakiem,
ktory pewnego razu wyszed! mi przez przypadek.

Robita juz torty z jednorozcem dla dziecka, tort z moro i zolnierzami dla chtopca czy tort z
ciagnikiem rolniczym. -- Urodziny, rocznice slubu, wesela, komunie, chrzty - to najczestsze
okolicznosci, ale czekam na zamdwienie tortu, ktory uswietnitby wieczoér panienski czy parapetowke
- marzy pani Iwona. - Teraz bede robi¢ tort dla Norwega, w ksztalcie sera, norweskiego sera -
zapowiada.

Zapytana o najwieksze marzenie... ciezko wzdycha: mam jedno - to wlasna pracownia cukiernicza,
przestrzenna, duza, bym mogta wykona¢ na jeden weekend 20 tortow, bo tyle jestem w stanie sama
zrobi¢ - zdradza.
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