Krokiety z jajkiem
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Ciasto: 2 szklanki maki, 2 szklanki mleka, szczypta soli, 3 jajka, 3 tyzki oleju.

Farsz: 4 jajka ugotowane na twardo, 50 g pieczarek, 1 cebula, 2 tyzki natki pietruszki, 2 tyzki masta,
sol, pieprz.

Dodatkowo: butka tarta, 2 jajka, olej do smazenia.

Przygotowanie: Wszystkie sktadniki ciasta potaczy¢. Ciasto powinno mieé konsystecje gestej
$mietany (w razie czego mozna doda¢ mleka lub maki). Odstawic¢ na 20 minut. Potem usmazy¢
nalesniki- mi wyszto 15 sztuk. Pieczarki obrac i zetrze¢ na tarce o duzych oczkach. Cebule pokroi¢ w
kostke i razem z pieczarkami podsmazy¢ na masle. W czasie duszenia posoli¢ i dusi¢, az ptyn
odpruje. Jajka pokroi¢ w kostke, natke posiekac¢. Potaczy¢ z ostudzonym farszem i doprawic¢. Na
usmazonych nalesnikach ktas¢ porcje farszu i zwija¢ w krokiety. W gtebokich talerzach wysypac¢
buitke tarta i roztrzepane jajka. Krokiety maczac najpierw w jajku, potem w bulce tartej. Usmazy¢ na
rumiano z obu stron na patelni. Podawac z czerwonym barszczem.
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