Bakaliowe batoniki
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Skladniki: 400 ml kremowki, 250 g mascarpone, 250 g herbatnikow, 2 czekolady biate czekolady, 4
szklanki ptatkéw Nestle.

Przygotowanie: Biate czekolady roztopi¢ w kapieli wodnej. Przestudzié¢. 200 ml kremowki ubi¢ na
sztywno, stopniowo dodawa¢ mascarpone, zmiksowac i powoli wlewac¢ ostudzona biata czekolade.
Wsypac¢ 3 szklanki ptatkow i wymieszac¢ tyzka. Kwadratowa tortownice wytozy¢ papierem do
pieczenia i herbatnikami. Biala mase przetozy¢ na herbatniki, wyréwnac i utozy¢ kolejna warstwe
herbatnikow. Wstawi¢ do lodowki. Mleczne czekolady roztopi¢ w kapieli wodnej, ostudzi¢. Pozostale
200 ml kremdwki ubic¢ i doda¢ do ostudzonej czekolady, wymieszac, az sktadniki sie polacza. Mase
przetozy¢ na druga warstwe herbatnikéw, posypac¢ pozostalymi ptatkami. Schtodzi¢ w loddwce.
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