Slimaczki francuskie
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Sktadniki:

1 opakowanie ciasta francuskiego

2-3 tyzki ketchupu

6 plasterkéw sera zéttego lub ok. 150 g tartego sera
6 plasterkéw szynki

6 pieczarek,

pot papryki

1 jajko

Sposéb przygotowania przepisu:

Ciasto rozwing¢, posmarowac ketchupem, roztozy¢ ser, szynke. Pieczarki obrac - pokroi¢ w cieniutkie
plasterki, roztozy¢ na szynke, analogicznie z papryka. Zwinac ciasno w rolade, ostrym nozem pocia¢ na
krazki ok 1,5 cm. Blache wytozy¢ papierem do pieczenia, uktadac slimaczki na ptasko zachowujac
odstepy. Jajko roztrzepac i posmarowac po wierzchu Slimaczki. Piec ok 25 minut w temperaturze 180 °C.
Po ostygnieciu udekorowa¢ wg uznania.



Zrédlo: https://eglos.pl/aktualnosci/item/36417-slimaczki-francuskie



