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Skladniki :

400g makaronu pidra

1 zawijane petko kietbasy

1 duza cebula

200 ml jogurtu naturalnego
1,5 tyzki majonezu
250-200g sera zottego

olej

5 zabkow czosnku

sol

pieprz miotkowany z kolendra (moze by¢ i zwykly mielony)
masto

Przygotowanie :

Makaron gotujemy wedle przepisu na opakowaniu.



Odcedzamy.

Kietbase kroimy w kostke.

Cebule obieramy, kroimy w pidra i szklimy na odrobinie oleju.
Nastepnie doktadamy do niej kietbase.

Razem podsmazamy pod koniec doprawiajac do smaku.

Naczynie zaroodporne smarujemy mastem.

Wyktadamy potowe makaronu.

Na nim uktadamy kietbaske z cebulka.

Przykrywamy pozostatym makaronem.

W miseczce taczymy jogurt z majonezem oraz czosnkiem oczyszczonym
i przepuszczonym przez praske.

Przygotowanym sosem zalewamy nasza zapiekanke.

Wierz posypujemy startym na tarce o drobnych oczkach zéttym serem.
Pieczemy w piekarniku nagrzanym do 180st.C przez 30 minut.
Smacznego
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