Muffiny czekoladowe z konfitura
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SKLADNIKI:

125 g masta

100 g gorzkiej czekolady

300 g konfitury wisniowej

3/4 szklanki cukru + 2 tyzki cukru z wanilig



2 jajka

2 szklanki maki

3 tyzki kwasnej smietany

1 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia

1/2 tyzeczki sody

szczypta soli

Do dekoracji: pisaki, posypka, cukier puder i wszystko co przyjdzie do gtowy :-)

PRZYGOTOWANIE:

Masto i czekolade roztopic, doktadnie wymieszac¢. Dodac sél, cukier i jajka. Wymiesza¢ make z proszkiem
do pieczenia i soda. Doda¢ do mokrych sktadnikdw, wymieszac. Do foremek na muffiny natozy¢ po tyzce
ciasta i tyzeczce konfitury, ktérg nastepnie przykry¢ pozostatym ciastem.

Piec ok. 25-30 min. w temperaturze 180 stopni.

Dekoracje pozostawi¢ dzieciom :-)

Zrédto: https://eglos.pl/aktualnosci/item/3664 1-muffiny-czekoladowe-z-konfitura



