Pieczarki w ciescie
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Sktadniki :

¢ 400 g pieczarek

¢ 3jajka

e 50 g z6ttego sera

e 1/2 tyzeczki oregano

o 3 ptaskie tyzki maki



e szczypta soli i pieprzu

o 5 tyzek butki tartej

Przygotowanie:

Do miseczki wbijamy jajka, dodajemy make, przyprawy, starty ser. Cato$¢ mieszamy trzepaczka lub
mikserem do uzyskania gestego ciasta.

Pieczarki obieramy, odcinamy ogonki, namaczamy w ciescie.
Nastepnie obtaczamy w butce tartej.

Pieczarki smazymy na rozgrzanym oleju. Wazne, aby oleju byto troszke wiecej, pieczarki muszg w nim
lekko ptywad. Na konhcu przektadamy je na talerz wytozony recznikiem papierowym. Po odsgczeniu
podajemy. Mozemy posypac natkg pietruszki i podawa¢ z majonezem, ketchupem (w osobnych
miseczkach).

Zrédto: https://eglos.pl/aktualnosci/item/36680-pieczarki-w-ciescie



