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Skladniki:

e 20 dkg kaszy peczak

e 1 laska dluga kietbasy np. podwawelskiej
e kilka papryk z zalewy octowej

1 marchew

6-8 pieczarek

1 cebula

natka pietruszki

* 50l

e pieprz

Sposob przygotowania:
Ugotowac na sypko kasze peczak z 400 ml wody.
Kietbase i cebule pokroi¢ w kostke i usmazy¢ na suchej patelni. Zetrze¢ marchew na tarce o duzych



oczkach, pieczarki pokroi¢ w plastry i podsmazy¢.

Wsypac kasze peczak, wymieszac i wszystko razem smazyc¢ jeszcze chwilke.

Papryke wyciagnac¢ z zalewy. Pokroi¢ w kostke i doda¢ do potrawy.

Na koniec przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem. Przykry¢ pokrywka i odstawi¢ na 10 - 15 minut.
Przed podaniem oproszy¢ natka pietruszki.

Zrédlo: https://eglos.pl/aktualnosci/item/37483-peczak



