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Ciasto czekoladowe
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Szybkie ciasto czekoladowe bez pieczenia. Warstwy herbatnikéw przeplatane masa budyniowo-czekoladowa z nutka kawy.
Wykonasz je btyskawicznie, wystarczy kilka godzin w lodéwce i gotowe.

Do ciasta mozesz doda¢ herbatniki maslane lub petnoziarniste, a mozesz takze zamieni¢ je na kakaowe wtedy ciasto nie
bedzie miato widocznych warstw, ale wzmocnisz czekoladowy smak.

Masa jest delikatna, kremowa i mocno czekoladowa. W wersji dla dorostych mozesz ja lekko wzmocni¢ dodajgc alkohol np.
rum.

Ciasto czekoladowe to bardzo prosty deser, ktéry sprawdzi sie nie tylko na imprezy, ale takze dla 0séb, ktére maja niewiele
czasu.

Najlepiej wykona¢ go dzien wczesniej lub z rana na wieczorna impreze lub spotkanie. Herbatniki zmiekna, a masa stezeje i
bedzie mozna bez problemu kroi¢ ciasto na kawateczki.

SKLADNIKI NA MASE CZEKOLADOWA:

e 750 ml mleka

e 2 x budyn czekoladowy, proszek



50 g gorzkiej czekolady

3 tyzeczki kawy rozpuszczalnej

3/4 szklanki cukru

* 1jajko

1 tyzeczka ekstraktu z wanilii lub esencji

120 g masta

SKLADNIKI NA POLEWE:

® 80 ml $mietanki kremoéwki 30%

® 80 g gorzkiej czekolady

DODATKOWO:

® ok. 400 g herbatnikédw, maslanych

® gorzka czekolada do dekoracji

® posypki czekoladowe

Do rondelka wlewamy 500 ml mleka, dodajemy cukier, wanilie, czekolade, kawe oraz masto. Gotujemy, az do rozpuszczenia
skfadnikéw. W pozostatym mleku rozpuszczamy proszek budyniowy oraz jajko. Caty czas mieszajac powoli wlewamy
mieszanine do gorgcego mleka. Gotujemy na niewielkim ogniu caly czas mieszajgc, az powstanie gesty budyi. Forme o
wym. 20x20 cm wyktadamy papierem do pieczenia lub folig spozywczg. Uktadamy jeden obok drugiego herbatniki.
Wykfadamy 1/3 masy, ktéra jest jeszcze goraca i ponownie herbatniki, masa, herbatniki, masa i herbatniki. Warstw
herbatnikéw powinno by¢ cztery, a masy trzy. Owijamy wierzch folig i zostawiamy do wystudzenia, mozemy wierzch czyms
lekko obcigzy¢, aby uzyskac réwng warstwe. Po catkowitym ostudzeniu, wktadamy na catg noc do lodéwki. Kreméwke mocno
podgrzewamy, dodajemy kawatki czekolady i mieszamy do potgczenia. Wylewamy na wierzch herbatnikéw, nastepnie
dekorujemy posypkami czekoladowymi i starta gorzka czekolada.
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