Pieczona ges
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Sktadniki:
- 3 kg gesi
- 150 g boczku
- 2 cebule
-1 jajko
- 5 sztuk czerstwych butek
- 200 g ptatkéw migdatéw
- 200 g namoczonych, obranych migdatéw
- 1 sztuka Esencji do duszonego kurczaka Knorr

- 50 g smalcu



- 3 tyzki masta
- 1 tyzka biatego pieprzu
- 3 tyzeczki cukru
- 2 szczypty soli
- woda wedtug potrzeb
Sposoéb przygotowania:
Rozgrzej piekarnik na 200 °C. W 1/4 litra wody zagotuj esencje do duszonego kurczaka Knorr.

Namocz butki w wodzie, nastepnie odcisnij. Posiekaj boczek i cebule w bardzo drobng kostke. Na masle podsmaz cukier
(nalezy uwazad, aby go nie przypali¢) i polej go wywarem z esencji do duszonego kurczaka Knorr, podgotuj go ok.10 minut.

Rozgrzej patelnie i wrzu¢ na nig boczek, smaz do momentu az wytopi sie tluszcz i podsmaz na nim cebule.
Wymieszaj z butka osgczone migdaty, jajko, ptatki migdatowe, boczek, cebule oraz dodaj tyzke soli.
Natnij ges i natrzyj ja w Srodku solg oraz pieprzem, dodaj do niej mase i zaszyj otwor.

Brytfanne posmaruj roztopionym smalcem i wtdz do niej ges piersia do dotu. Piecz przez 3 godziny w temperaturze 200°C
w piekarniku.

Od czasu do czasu polej mieso woda, aby rozciefczy¢ sos. Po péttorej godzinie nalezy odwrdci¢ ges.
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