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Skladniki

130 g maki

80 g masta

szczypta soli

1,5 tyzki cukru

1 jajko



e 1 puszka brzoskwin

e 1 galaretka pomaranczowa lub brzoskwiniowa

e 4 tyzki dzemu brzoskwiniowego

Przygotowanie krok po kroku:

e Make polaczy¢ z pokrojonym w kostke zimnym mastem, dodac sél i cukier. Rozetrzeé palcami
dodac jajko, ugnies¢ ciasto i wtozy¢ do lodowki na okoto godzine.

 Galaretke wykona¢ wedlug przepisu (mozna zmniejszy¢ ilos¢ wody) i wstawi¢ do lodowki.

« Ciasto rozwatkowaé pomiedzy dwoma papierami do pieczenia i wylozy¢ na wysmarowana
mastem forme (24 cm). Zdjaé¢ wierzchni papier, odwrocié, wytozy¢ do formy i odklei¢ drugi
papier. Ciasto pieczemy w nagrzanym do 180°C piekarniku. Najlepiej okry¢ je folig aluminiowa
i piec przez 15 minut, nastepnie zdjac folie i piec jeszcze przez okoto 12 minut. Wyjac i
ostudzic.

 Tarte posmarowac¢ dzemem. Brzoskwinie pokroi¢ na plasterki pouktadac¢ na wierzchu i zalac¢
tezejaca galaretka. Wstawic¢ do lodowki do catkowitego stezenia. Smacznego!

Zrédlo: https://eglos.pl/aktualnosci/item/37896-tarta



