Zupa serowa

data aktualizacji: 2024.05.21 autor: Redakcja

Sktadniki:

1,5 | bulionu

4 serki topione po 100 g

100 g szynki wedzonej lub chudego boczku

2 cebule

2 zgbki czosnku

1 tyzka masta

s6l do smaku

pieprz do smaku

papryka stodka w proszku

Dodatkowo:

e grzanki lub groszek ptysiowy



Sposoéb przygotowania:

Szynke lub boczek pokréj na drobne paseczki. Cebule i czosnek obierz, a pdzniej posiekaj.

Rozgrzej patelnie i podsmaz na masle wedline - odtéz na bok. Nastepnie podsmaz cebule i czosnek.

Bulion zagotuj, dorzu¢ podsmazong cebule i czosnek oraz serki topione. Mieszaj, az serki zaczng sie
rozpuszczac.

Blenderem recznym zmiksuj sktadniki na gtadki krem. Dopraw solg, pieprzem i odrobinkg stodkiej
papryki. Dodaj podsmazong szynke i wymieszaj. Przed podaniem dodaj grzanki lub groszek
ptysiowy.

Zrédto: https://eglos.pl/aktualnosci/item/37932-zupa-serowa



