Fasolowa
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Sktadniki:

puszka biatej fasoli

3 ziemniaki

mata marchewka, pietruszka i kawatek selera

tyzka majeranku

sél i pieprz do smaku

po 10 dag wedzonego boczku i kietbaski



e tyzka Swiezo posiekanej natki pietruszki

o 2 listki laurowe

e 2 ziarna ziela angielskiego

Przygotowanie:

1. Ziemniaki, marchewke, pietruszke i kawatek selera obieramy. Ziemniaki kroimy w kostke, pozostate
warzywa $cieramy na tarce o duzych oczkach.

2. Tak przygotowane warzywa przektadamy do garnka, zalewamy 0,7 | wody, gotujemy niecate 10
minut.

3. Na suchej patelni lekko rumienimy pokrojony w kosteczke boczek i kietbaske.

4. Do zupy dodajemy fasolke z puszki (jesli uzywamy suchej to nalezy ja moczy¢ min. 10h), tyzke
majeranku i podsmazony z kietbasg boczek, liscie laurowe i ziele. Chwile gotujemy, zestawiamy z
kuchenki. W razie koniecznosci doprawiamy solg i pieprzem.

5. Zupe podajemy ze swiezo posiekang natka pietruszki.
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