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Ciasto jogurtowe
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Sktadniki:

e 1 paczka biszkoptow

e 0,5 litra jogurtu naturalnego
e 6 tyzeczek zelatyny

e 3 galaretki

e 1/4 szklanki cukru

e truskawki

1 galaretke rozpusci¢ w gorgcej wodzie i przelac na talerz zostawi¢ do zastygniecia. Drugg galaretke
rozpusci¢ w gorgcej wodzie i zostawi¢, by lekko zaczeta teze¢. W tym czasie zelatyne rozpusci¢ w
niewielkiej ilosci cieptej wody. Spdd nieduzej tortownicy wytozy¢ biszkoptami. Zimny jogurt przela¢ do
miseczki lekko zmiksowa¢. Dodac¢ cukier i chwile miksowac razem. Potem dodac ciepta zelatyne i
tezejaca galaretke. Catos¢ doktadnie zmiksowaé. Do masy dodac galaretke pokrojong w kostke i
delikatnie wymieszac. Wytozy¢ na biszkopty. Wstawi¢ do lodédwki. Ostatnig galaretke rozpusci¢ w
goracej wodzie i zostawi¢, az zacznie tezeC. Truskawki umyc i przekroi¢ na pét. Utozy¢ na zastygnietej
masie jogurtowej. Zalac tezejacq galaretka. Wstawic¢ do loddwki.
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