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Tarta z czeresniami

data aktualizacji: 2021.06.21 autor: Redakcja

Sktadniki:

300 g maki pszennej,

150 g masta,

5 tyzek cukru pudru,

ok. 3 tyzki zimnej wody,

500 g czeresni,

pot tyzeczki cynamonu.



Sposoéb przygotowania:

1. Make przesiej do miski, dodaj cukier. Pokrdj masto w kostke i dodaj do miski.

2. Masto i sypkie sktadniki zacznij rozciera¢ mikserem na kruszonke.

3. Dolewaj stopniowo wode uwazajac by nie dodac jej zbyt duzo.

4. Ciasto podziel na dwie czesci i schtédZz w lodédwce przez 30 minut.

5. Po wyjeciu jedng z czesci rozwatkuj i wytdz na nattuszczong forme do tarty (Srednica 23 cm).

6. Druga czes¢ rozwatkuj i pokréj na ok. 2-centymetrowe paski.

7. Czeresnie umyj, osusz, wydryluj. Wytéz na ciasto i owoce przykryj paskami z ciasta.

8. Wstaw do piekarnika nagrzanego do 190°C i piecz ok 45 minut.

Zrédto: https://eglos.pl/aktualnosci/item/38885-tarta-z-czeresniami



