Szybki placek z boréwkami
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Szybki placek z borowkami amerykanskimi jest naprawde przepyszny! Wychodzi wilgotne
i pieknie sie kroi. To proste do przygotowania ciasto z boréwkami znika z talerzy w oka
mgnieniu.

Skladniki:

Ciasto:

e 3 jajka

e 3/4 szklanki cukru drobnego (ok. 180g)

e 1/2 szklanki oleju (ok. 110g)

e 2 szklanki maki pszennej tortowej (ok. 340g)
e 1 ptaska tyzka proszku do pieczenia

e 330 g jogurtu naturalnego gestego

Dodatkowo:

¢ 200 g boréwek



e cukier puder do oprdszenia ciasta

Wszystkie sktadniki musza by¢ w temperaturze pokojowej. Nie moga by¢ prosto z lodowki!

Jajka (trzy wieksze np. w rozmiarze L) miksujemy z cukrem na jasna i puszysta mase jajeczna.

Miksujemy najlepiej przez minimum 5 minut.

Wlewamy delikatnie olej (1/2 szklanki) i miksujemy tylko przez chwilke. Dodajemy jogurt naturalny
(3309, koniecznie musi by¢ w temp. pokojowej), make pszenng (340g), proszek do pieczenia (1
tyzeczka).

Delikatnie mieszamy za pomoca tyzki lub trzepaczki jedynie do momentu potaczenia sie sktadnikow.

Do foremki o wymiarach 18x30 cm wlewamy ciasto.

Réwnomiernie uktadamy boréwki. Piec okoto 40- 45 minut w temp. 180 stopni (do tzw suchego
patyczka). Po upieczeniu posypac lekko cukrem pudrem. Smacznego!

Zrédto: https://eglos.pl/aktualnosci/item/39053-szybki-placek-z-borowkami



