Winogrona w ciescie
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Winogrona w ciescie piwno-imbirowym
Sktadniki:

250 g maki

1/2 tyzeczki Swiezo startego imbiru
1/2 tyzeczki soli

2 jajka

olej z pestek winogron

400 ml piwa

1 kg winogron (duze grona)

Przygotowanie:
Make mieszamy z imbirem i solg. W srodku formujemy dotek, wbijamy jajka, delikatnie mieszamy.

Wlewamy 2 tyzki oleju z pestek winogron i powoli piwo, wyrabiajgc geste, gtadkie ciasto. Odstawiamy na
godzine w temperaturze pokojowe;j.



Winogrona myjemy Kazde grono obtaczamy w ciescie i wrzucamy na mocno rozgrzany w rondlu olej
z pestek winogron. Smazymy 2-3 minuty, czesto obracajgc. Odsaczamy na reczniku kuchennym. Mozna
podawacd na ciepto lub zimno; mozna posypa¢ cukrem pudrem.

Zrédto: https://eglos.pl/aktualnosci/item/39384-winogrona-w-ciescie



