Jak smakuja Sadkowice? Maja smak chleba z piekarni pani
Danuty
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Danuta Federowicz strzeze, aby chleb w jej piekarni powstal wedlug starej receptury. (fot. Wiodzimierz Szczepanski)

Trudno wyobrazi¢ sobie Sadkowice bez piekarni Federowiczow. Wracaja do niej ci, ktorzy
chca poczu¢ smak ich wsi, smak dziecinstwa. Nic dziwnego. Tutejszy chleb powstaje na
zakwasie, ktory od lat przygotowuje pani Danuta. Historia piekarni, to tez dzieje rodziny
Federowiczow.

Danuta Federowicz ma 78 lat. Wstaje do pracy o godzinie piatej. Schodzi do sklepu, w ktorym
sprzedaje i co 4-6 godzin przygotowuje zakwas.

- Receptura jest wciaz taka sama. W dodatku nie dosypujemy nic do maki, zadnych konserwantéw,
czy ulepszaczy. Chleb, czy rogale zawsze sa swieze. Glownymi naszymi klientami sa osoby, ktore
wyjechaly z Sadkowic, ale kupuja nasz chleb, aby poczu¢ ten dawny smak - mowi Danuta
Federowicz.

Ona zajmuje sie sklepem i przygotowuje zakwas. Natomiast piekarnie prowadzi jej syn. Przez lata



jednak zaklad spoczywat na jej barkach. Piekarnie wybudowat w 1967 roku te$¢ pani Danuty.

- Maz pochodzit z Mszczonowa z rodziny piekarzy, ja pochodze zas z Trebaczewa. Do meza
przysztam rok po wybudowaniu piekarni. Nie lubitam tej pracy. Piekarstwo to ciezki kawatek chleba,
praca nocna. Trudna tez dla matzenstwa - opowiada.

Mieli mndstwo pracy. Piekli nie tylko do sklepéw, ale na zamdwienie rolnikow, ktérzy przywozili
make. Na Danute spadl dodatkowy obowigzek - przyja¢ surowiec, a potem wydac¢ towar. Wowczas w
okolicy nie bylto piekarni, dowdz byt ograniczony. Ona oprocz pracy w rodzinnym biznesie,
zajmowata sie wychowaniem dwdjki synow. Tymczasem na dobrze rozwijajacy sie zaktad spadt cios.
W 1992 roku zmart maz pani Danuty. Miat wtedy 52 lata.

- O godzinie trzeciej poszedt do piekarni pomdc przy butkach, ale z powodu bélu gtowy wrdcit do
domu. Chwile odpoczat, natart sie amolem i zazyt krople i znow poszedt do pracy. Gdy wrdcit byt w
strasznym stanie, caly zlany potem. Dostat udaru. Lekarze nic nie mogli poradzi¢. Dwa lata pdZniej
zmart syn. Cierpiat na dystrofie miesni. Do tej pory na to schorzenie nie ma leku - ttumaczy.

Jej drugi syn byt jeszcze nieletni, uczyt sie. Piekarnia spoczeta na jej barkach. To jej zastuga jest, ze
wymienita stary piec weglowy na nowoczesne urzadzenie. Przez lata sytuacja na rynku znacznie sie
zmienila. Obecnie pieka znacznie mniej. Sporadycznie kupuje chleb, aby sprobowa¢ wyrobéw
konkurencji.

- Nie pieczemy razowego chleba. Na rynku wiasciwie nie ma chleba razowego, a chleb z mrozonego
ciasta, to zabojstwo. Cudzy wyrdb poznam po smaku, a wlasciwie po tym, ze piecze mnie w gardle -
mowi Danuta Federowicz.
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