Winorosl zastapila maliny
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Dworzno to rodzinna miejscowos$¢ Wiestawa Gowina. - Po $mierci swojej babci tata stracit pretekst do przyjezdzania w rodzinne strony, bo reszta
rodziny rozjechata sie do wiekszych miast - opowiada Oskar. - Bardzo ubolewata nad tym babcia, mama mojego taty. Zeby ja troszke udobruchaé
postanowil, ze rozpocznie jakie$ przedsiewziecie na rodzimej ziemi. Tak sie ztozyto, Zze mdogt wykupi¢ gospodarstwo, ktére zwinelo sie kilka lat
wczesniej. (fot. Mariusz Jaworski)

W miejscu, gdzie dzis na 9 hektarach pola rosnie winorosl
glowa rodziny Gowinow - Wiestaw jeszcze kilkanascie lat
temu uprawial maliny. W 2012 roku dal sie namowic na
posadzenie winnicy. Tak winiarzem zostal nie tylko Wieslaw,
ale tez jego dwaj synowie. - To madj pomyst na zycie. Ciezko
mi sobie dzis wyobrazic, co mogtbym robic¢ innego. Praca jest
momentami ryzykowna, stresujgca, ale ciekawa - przekonuje
Oskar Gowin.



Wiestaw przygode z rolnictwem, a raczej jak sie niedtugo p6zniej okazato - ogrodnictwem rozpoczat
z przytupem. W latach 90. kupit w sumie 50 hektaréw ziemi. Postanowil, ze bez zadnego
wyksztatcenia i przygotowania rolniczego zatozy plantacje. Czego? Tego jeszcze nie wiedziat.
Znajomy polecit mu sadzonki maliny.

Z czasem wtasciciel gospodarstwa, coraz bardziej zniecierpliwiony tym, jak bardzo dochody z
plantacji zaleza od koniunktury na rynku skupu owocow, zaczat zastanawiac sie nad przetwarzaniem
malin. Najbardziej oczywistym bytoby przerabianie owocdéw na sok, jednak nie w Dwdrznie.

Pochodzacy z Podkarpacia - zagtebia winiarskiego, doradca sadowniczy taty prébowat go
zainteresowa¢ winiarstwem. Zeby go nakloni¢ do tego pomystu, eksperymentalnie w 2010 roku
zwinifikowal nasze maliny - méwi Oskar. - Tata byt do tego eksperymentu sceptycznie nastawiony.
Jednak oniemial, jak mozna wzbogaci¢ ten owoc, jak pod wptywem fermentacji staje sie
szlachetniejszy, jaka tam pojawia sie gtebia smaku.

I tak po dwoch latach na czesci plantacji zamiast malin zasadzono winorosl. Okazato sie, ze zupekie
niechcacy, kupujac w latach 90. ziemie, Wiestaw wybrat idealne miejsce na winnice.

- Wszedzie, gdzie dzi$§ widzimy winorosl kiedys rosty maliny. Nawet ulica przebiegajaca przez srodek
winnicy nazywa sie Malinowa, cho¢ tych owocow w tym miejscu juz nie ma - méwi Oskar.

W Dworznie wcigz uprawia sie maliny, ale w innym miejscu. Preferencyjna parcela jest przeznaczona
pod winnice.

- W pierwszych latach tata zalowat decyzji o zatozeniu winnicy - przyznaje Oskar. - Wszyscy sie
tapali za glowe i zastanawiali, co ten ojciec narobit. Sam miat momenty zwatpienia, poniewaz zanim
winorosl da nam odpowiedniej jakosci plon na wino musimy odczekaé¢ przynajmniej trzy lata.

Pierwszy zbiér komercyjny odbyt sie w 2015 roku. Rok pdzniej, bo tyle zajmuje winifikacja, pierwsza
butelka wina z Dworzna trafita na rynek.

- To moze wydawac sie zabawne, ale tata posadzit winnice zanim w ogdle sprébowat polskiego wina
- méwi Oskar. - Pojechatl na konwent winiarski i do jego kieliszka trafito wrecz niepijalne wino.
Zastanawiat sie: - Co ja najlepszego narobitem?

Niezadowalajaca jako$¢ trunku nie wynikata z nieodpowiedniego klimatu, szczepow, czy z jakis
kwestii niezaleznych od cztowieka. Byt to czas, kiedy polskie winiarstwo jeszcze sie rozwijato i nie
wszyscy winiarze mieli tez wtedy odpowiedni sprzet, kapital, by produkowa¢ wino na odpowiednim
poziomie. Bardzo szybko jednak polskie wina zaczely rosna¢ w site, z roku na rok byly czesciej
nagradzane, takze za granica. Tata z roku na rok decyzji coraz mniej zatowat.

Gospodarstwo Gowinéw wciaz zajmuje okoto 50 hektarow. Winorosl rosnie na 9 z nich. Na pozostatej
czesci uprawiane sa maliny, czarna porzeczka i jagoda kamczacka. Owoce wybrano nieprzypadkowo
- maja spora zawartos¢ cukru, wysoka kwasowos¢, a oprocz tego w skérce maja taniny. To trzy
elementy potrzebne do zrobienia dobrego wina.

W Polsce jest okolo 600 zarejestrowanych winnic, znajdziemy je w okolicach Zielonej
Géry, Krakowa, Sandomierza, na Podkarpaciu, na Dolnym Slasku. Najwieksza jest
pod Szczecinem. Na Mazowszu winnice sa tylko dwie, liczac te w Dworznie.

Obecnie wspotwlascicielami gospodarstwa sa dwaj synowie Wiestawa - Wiktor - absolwent



studiéw ekonomicznych oraz enologicznych. Najstarszy z rodzenstwa, odpowiedzialny jest za
strategie produkcyjne w winnicy, organizacje, kwestie techniczne oraz formalne oraz Oskar,
z wyksztatcenia dziennikarz, ktéry podyplomowo ukonczyt tez rolnictwo. Odpowiada za
reklame, marketing i wydarzenia kulturalne w winnicy.

- Dorastajac nie wybieraliSmy sobie tego, ze bedziemy rolnikami w przysztosci - przyznaje
mtodszy z braci. - Gdy powstata winnica, gospodarstwo stato sie gtéwnym zréditem dochodu,
gtéwnym biznesem. WidzieliSmy sie w roli przedsiebiorcow, ale nie w rolnictwie. Pracowatem
w redakcji, dopiero po jakims$ czasie zrozumiatem, ze nie ma sensu pracowac dla kogos,
trzeba inwestowac w to, co jest rodzinne. Musialem dojrze¢ do tej decyzji. To dzi$ moj
pomyst na zycie. Ciezko mi sobie wyobrazi¢, ze mogtbym robi¢ innego. Praca jest ryzykowna,
stresujaca, ale bardzo ciekawa.

Wtasciciele winnicy odliczaja dni do rozpoczecia zbioréw. Te, jak w innych sadach i ogrodach
rozpoczng sie w tym roku wczesniej. Trzynascie odmian winorosli dojrzewa w kilkudniowych
lub tygodniowych odstepach. Najczesciej zbidr rozpoczyna sie na poczatku wrzesnia a konczy
sie w pazdzierniku. W tym roku rozpocznie sie juz pod koniec sierpnia. Dana odmiane nalezy
zebra¢ w ciggu jednego, dwoch, maksymalnie trzech dni.

- Chodzi o to, by owoce nie spadly z krzewu, by miaty jak najwieksza dojrzatos¢, ale
jednoczesnie zeby nic ich nie zepsuto - méwi Oskar. - Nie mozemy zbiera¢ owocow w czasie
deszczu, bo to rozwadnia sok w winogronach, a naszym celem jest osiagniecie jak
najwiekszej koncentracji gron.

Recznie zebrane owoce maksymalnie godzine po zbiorze musza trafi¢ do przetwdrni. Najpierw sg
wazone, szyputkowane i rozgniatane. PéZniej nastepuje maceracja w kadziach, wyciskanie w prasie i
fermentacja w kadzi ze stali nierdzewnej.

- Gross wina na swiecie powstaje w takich kadziach, wcale nie w drewnianych beczkach - podkresla
wspoétwiasciciel winnicy. - Beczka debowa dla wielu win sie nie nadaje.

Po fermentacji nastepuje klarowanie, dojrzewanie i butelkowanie gotowego juz wina.

- W winnicy mnostwo pracy jest przez caty rok, szczegdlnie, gdy jest sie polskim winiarzem, ktéry robi
wino od A do Z samodzielnie - méwi Oskar. - Wiosna, latem i wczesna jesienig pracujemy na polu, by
osiggnac jak najlepszg jakos¢ gron, zebra¢ dobrej jakosci owoce. A nie zawsze to sie udaje, bo
wystarczy jeden dzien z gradem, przymrozkiem lub atak szpakdw, by caty zbiér w danym roku byt
stracony. Jesli sie uda i zbierzemy odpowiedniej jakosci owoce, musimy jeszcze nie zmarnowac tego,
co sobie wypracowalismy i umiejetnie zwinifikowa¢ owoce. Najtrudniejszym etapem jest dojscie bez
szwanku do zbioréw, bo tu nie mamy petnej kontroli nad tym co sie dzieje.

W winnicy Dwoérzno kazdego roku wytwarzanych jest okoto 35 tysiecy butelek wina. Tego w
pierwszych zbioréw w 2015 roku juz nie ma. - Produkcja w takiej winnicy rzemiesiniczej jest tak
niewielka, ze rocznik praktycznie wyprzedaje sie na pniu - méwi Oskar.

Od szesciu lat winnice mogg odwiedzac turysci. Zwiedzanie plantacji odbywa sie w kazdy weekend, co
ciekawe przez caty rok.
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