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Azjatyckie smaki w centrum Krakowa - co warto zamowi¢ w
okolicy Rynku?
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0d japonskiego ramenu i sushi po wietnamskie pho i tajskie curry. Poznaj azjatyckie restauracje w Krakowie w poblizu Rynku Gléwnego.
(fot.pexels)

Krakow, z jego bogata historia i dynamiczna scena gastronomiczna, staje sie coraz bardziej
atrakcyjny dla milosnikow kuchni azjatyckiej. Jesli zastanawiasz sie, jakie azjatyckie smaki
w centrum Krakowa - co warto zamowi¢ w okolicy Rynku?, ten przewodnik pomoze Ci
podjac najlepsza decyzje.

Kulinarna mapa Azji w sercu Krakowa

Krakowski Rynek Gtowny i jego bezposrednie sasiedztwo to tygiel smakéw, gdzie obok tradycyjnych
polskich restauracji, pojawiaja sie lokale serwujace kuchnie z Dalekiego Wschodu. Wiekszos¢
rekomendowanych restauracji azjatyckich blisko Rynku Gléwnego koncentruje sie na kuchni
japonskiej, wietnamskiej i tajskiej, oferujac zaréwno klasyczne, jak i nowoczesne interpretacje.



Wsrod japonskich propozycji dominuja sushi bary i ramenownie, takie jak Youmiko Sushi Bar czy
Kinki Ramen, znane z rzemieslniczego podejscia i $wiezych sktadnikow. Restauracje takie jak
Wiétnam czy Bonjour Pho, a takze Vietnam Food, oferuja bogactwo wietnamskich smakéw, od
aromatycznych zup pho po swieze sajgonki. Mitosnicy pikantnych i aromatycznych dan znajda cos
dla siebie w Molam Thai Canteen & Bar czy Taj, ktore stawiaja na kwintesencje tradycyjnej kuchni
tajskiej.

Cho¢ wiele miejsc jest w zasiegu spaceru od Rynku, o lokalach, ktore cho¢ nieco oddalone, oferuja
wyjatkowe doznania kulinarne, stawiajac na autentycznosé i innowacyjnos¢, jak Pina Resto Bar,
gdzie pasja do detalu i dtugo gotowane buliony tworza niezapomniane wrazenia.

Od tradycji po innowacje co kryje azjatyckie menu w okolicy
Rynku

W azjatyckich restauracjach w Krakowie znajdziemy konkretne propozycje dan, czesto wykraczajace
poza standardowe menu. Wsrdd japonskich propozycji znajdziemy klasyczne rolki sushi, takie jak
Futomaki czy Uramaki, ale takze autorskie kompozycje, np. Premium Rolls z opalanym wegorzem
czy chrupigcym ciastem kataifi, ktére podnosza doswiadczenie na wyzszy poziom. Dla poszukujacych
innowacji, sprobuj Sushi Burgeréw, gdzie ryzowe bulki zastepuja tradycyjne pieczywo, a Swieze ryby
staja sie gtéwnym bohaterem.

Mitos$nicy zup docenia bogactwo ramen krakéw - od klasycznych bulionéw drobiowych (Ramen Tori),
przez Shoyu z wieprzowina chashu (Ramen Tokio), po pikantne opcje z kimchi czy kremowe
Tantamen z mielonym miesem wolowym. Niektére miejsca, jak Pina Resto Bar, zaskakuja autorskimi
hitami, takimi jak Ramen Cheetos, lgczacymi tradycje z nowoczesnoscia i odwaga. Jakos¢ sktadnikow
- $wieze ryby klasy sashimi, recznie robiony makaron i dlugo marynowane jajka to wyznaczniki
autentycznosci.

Wietnamskie przysmaki to obowiazkowe pozycje, takie jak aromatyczne zupy Pho (z wotowing,
kurczakiem lub tofu), $wieze sajgonki (Gdi cudn) oraz dania z woka, takie jak Bun cha. Tajskie
specjaty to Pad Thai z krewetkami lub kurczakiem, zielone curry czy zupa Tom Yum, ktére oddaja
kwintesencje kuchni tajskiej. Cho¢ mniej liczne w Scistym centrum, koreanskie restauracje oferuja
dania takie jak Kimchi Jjigae (pikantna zupa z kimchi) czy Bulgogi (marynowana wotowina).

Cho¢ fraza chinska kuchnia krakow jest czesto wyszukiwana, w Scistej okolicy Rynku dominuja
inne azjatyckie specjalnosci, co moze by¢ wskazowka dla poszukujacych bardziej niszowych
doswiadczen. Wiele miejsc oferuje wygodne opcje zamawiania online i dostawy, co pozwala cieszy¢
sie azjatyckimi smakami bez wychodzenia z domu. Opcje sushi krakow sa szeroko dostepne.

Wybor idealnej azjatyckiej restauracji na co zwroci¢ uwage

Decydujac sie na azjatycka uczte w Krakowie, weZ pod uwage kilka czynnikow. Azjatyckie
restauracje w Krakowie oferuja szeroki zakres cen, od przystepnych baréw z szybkim jedzeniem po
bardziej ekskluzywne lokale z daniami premium. Zupy ramen czesto zaczynaja sie od okoto 45-50 zi,
a zestawy sushi moga kosztowac od kilkudziesieciu do ponad stu ztotych, w zaleznosci od sktadnikdéw
i liczby rolek.

Atmosfera i wystroj réznia sie znaczaco - od minimalistycznych i nowoczesnych wnetrz, przez
tradycyjne azjatyckie dekoracje, po bardziej swobodne i tetniace zyciem miejsca. Wiele azjatyckich
restauracji w Krakowie oferuje dedykowane menu dla wegetarian i wegan. Szukaj miejsc z Ramen
Wege (na bulionie warzywnym z tofu i grzybami shitake) czy réznorodnymi rolkami sushi bez ryb, a


https://krakow.restauracjapina.pl/ramen-krakow/
https://krakow.restauracjapina.pl/sushi-krakow/

takze opcjami dan z tofu czy warzywami w wietnamskich i tajskich kuchniach.
Wybieraj miejsca stawiajace na Swieze, wysokiej jakosci sktadniki i tradycyjne metody
przygotowania. Dtugo gotowane buliony, recznie robiony makaron czy ryby klasy sashimi to

wyznaczniki autentycznosci.

Rynek i jego okolice oferuja szeroki wachlarz azjatyckich smakéw i doswiadczen.

Zrédlo: https://eglos.pl/aktualnosci/item/45684-azjatyckie-smaki-w-centrum-krakowa-co-warto-zamowic-w-okolicy-rynku



